AUCH ERHALTLICH IN

ODER MAXI

SERVIERFERTIG
UNGEFULLT *™ IN REKORDZEIT
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UMSATZ-BOOSTER - SEIT GENERATIONEN

Seit liber 55 Jahren steht unser Germknédel fiir echte Handwerkskunst aus Osterreich. Mit bew&hrtem
Familienrezept, flaumigem Teig und feinster Fillung bringen wir regionale Qualitat direkt auf den Teller.

WARUM UNSERE KNGDEL SO BESONDERS SIND: — jSTERREICH
100 % OSTERREICHISCHE ROHSTOFFE - hochwertige Zutaten von regionalen Lieferanten ‘oo " ‘\'RAD“‘ON

100 % TRADITIONELLES HANDWERK - von Generation zu Generation weitergegeben
100 % ORIGINALER GESCHMACK - hergestellt nach bewahrter Originalrezeptur
100 % AM PULS DER ZEIT - vegan & in Bio-Qualitat erhaltlich

EXKLUSIVER SONDERPREIS

’ QR Code scannen
Fa. Strasshof GmbH kontaktieren &
vom Sonderpreis profitieren

Kennwort ,WEINBERGMAIER" nicht
vergessen! o

HEISS BEGEHRT. VERKAUF GESTARKT.

g»‘ v~ Ideal zur Regenerierung tiefgefrorener Germknodel

v~ Hélt fertige Germknodel servierbereit

v/ Warmbhaltetemperatur bei 65 - 80 °C

v~ verhindert das Austrocknen
durch standiges Dampfen

" strasshof
GERMKNODEL OFEN

MASSAGE

DIE WELLNESS-KUR EINES GERMKNODELS

RELAX ROOM

Am liebsten mag ich
mich mit warmer
Butter & Mohn-Zucker.

BODYSHAPING
& INNERER GLOW SPA EXIT

DAMPFBAD ANTI-AGING-THERAPIE
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Zu Beginn werde ich mit \ \ L —

erstklassigen Zutaten aus
Osterreich wie Mehl, Eiern
und Zucker verwdhnt und zu
einem geschmeidigen Teig
durchgeknetet.
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Eine clevere Maschine bringt mich
aufs Wunschgewicht und fullt
dabei mein Bauchlein mit einer
fruchtigen Flle.
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Bei - 40 °C werde ich fast 1h
schockgefrostet. So bleib ich bis
zu 18 Monate jung und frisch!
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Nach ca. 30 Minuten bin ich fix &
fertig gegart - mit glatter Haut und
herrlich fluffigem Teig!

Gemltlich in Garkorbchen relaxe
ich ca. 45 Minuten bei +22°C.

Eingekleidet im Beutel oder
in einem Faltschachtel geht es
Richtung Genussziel.

SO WERDE ICH (
RICHTIG ZUBEREITET




MINI snack i easyr

Bezeichnung Art. Nr. | Stiickgewicht EVE VE

GERMKNODEL

TK GERMKNODEL POWIDL 50224 60 g 2,7kg 2,7kg
TK GERMKNODEL HEIDELBEER 50225 60 g 2,7 kg 2,7 kg

MIDI pie coLoene MiTTE!

Bezeichnung Art. Nr. | Stiickgewicht EVE VE

TK GERMKNODEL POWIDL 5013 120 g 4,2 kg 4,2 kg
TK GERMKNODEL MOHN + ZUCKER 5021 120 g 457kg = 4,57kg
TK BIO GERMKNODEL /&Il 5085 140 g 3,625kg | 3,625 kg
TK BIO GERMKNODEL UNGEFULLT /8l0" NEV® 43306 140 g 28kg | 4x28kg
TK GERMKNODEL UNGEFULLT 43305 140 g 2,8kg | 4x28kg

Bezeichnung Art. Nr. | Stiickgewicht EVE VE
TK GERMKNODEL POWIDL 201191 170g 34kg | 3x34kg

TK GERMKNODEL POWIDL MOHN + ZUCKER 20190 170 g 377kg  3x377kg
_ TK GERMKNODEL POWIDL VEGAN yimy NEVY 20309 170 g 34kg | 3x34kg
?\ TK GERMKNODEL POWIDL MOHN + ZUCKER 5020 170 g 377kg  3x377kg
' ' TK GERMKNODEL KIRSCHE 43198 170 g 34kg  3x34kg

TK GERMKNODEL HEIDELBEER 5049 170 g 3,4 kg 3,4 kg
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office@weinbergmaier.at | Tel. +43 7253 7691-0




